
Les plats 
SUGGESTIONS DU CHEF
Filet de Bœuf, race Bazadaise, frites maison et salade
verte                                                                             34.00 €
(minimum 250 grammes / origine : France, Boucherie Charrier Bazas)

Poisson du marché (demandez à votre serveur) 23.00 €

Millefeuille de cabillaud, fondue de légumes, sauce
gingembre et abricot                                                23.00 €

Magret de canard, IGP du Sud ouest, servi rosé, sauce
aux fruits rouges et miel, pomme de terre rôtie et
légumes de saison                                                     23.00 €

Tartare de bœuf de Bazas à préparer vous -même      
                                                                                      18.00 € 

 
Légumes grillés, tomates séchées et Burrata fumé,
vinaigrette thym et citron (servie froid)                17.50 €

Accompagnements - Portion frites faite maison    5.50 €
Accompagnement - Salade verte                              5.00 €

Main courses
CHEF'S SPECIALS
Bazadaise Beef Fillet, homemade fries, and green salad     
                                                                                       34.00 €           
(minimum 250 grams / origin: France, Charrier Bazas Butchery)

(Market Fish - ask your waiter)                                23.00 €

Cod « millefeuille », vegetable fondue, ginger and
apricot sauce                                                               23.00 €

Duck breast, South-West PGI, served medium-rare, with
red fruit and honey sauce, roasted potatoes, and
seasonal vegetables                                                   23.00 €

Beef tartare to prepare yourself, served raw only
                                                                                       18.00 €
              
Chargrilled vegetables, smoked Burrata, thyme & lemon
dressing (served cold)                                   17.50 €

Side orders - Home made french fries                      5.50 €
Side order - Green salad                                              5.00 €

Carte ÉTÉ 2023
Entrées
Duo de foie gras mi cuit et au piment d’Espelette,
marmelade de fraises poivrées et gingembre   15.50 €
                                                     
Gambas pochées aux agrumes, taboulé d’herbes
fraiches                                                                     15.50 €

Effiloché de confit de canard à l’asiatique, salsa de
mangue, concombres et oignons nouveaux      15.50 €
                                                                                
Salade de tomates, mozzarella, vinaigrette huile
d’olive et basilic frais                                              12.50 €

Carpaccio de  bœuf, tapenade d’olives noires ,
roquette, parmesan et capres                              13.50 €  

Foie gras terrine, toasts & chutney of strawberries &
ginger                                                                         15.50 €
                                                      
King prawns poached in citrus fruits, fresh herbs
tabouleh                                                                    15.50 €
                                            
Duck confit asian style salad, with mango salsa,
cucumber and spring onions                                 15.50 €

Tomatoes and mozzarella salad with olive oil and
fresh basil                                                                  12.50 €

Beef Carpaccio, black olive tapenade, arugula/rocket,
parmesan & capers                                                 13.50 €

Starters

Pour nos petits amis (jusqu’à 14 ans)

Steak haché avec frites / glace                                      12.00 €
Nuggets de poulet avec frites / glace                           12.00 €

Kid’s menu (up to 14 years old)

Minced steak with french fries & ice cream       12.00 €
Chicken nuggets with french fries & ice cream  12.00 €

Desserts
SELECTION DE 3 FROMAGES                                                        10.50 €          
Macaron, crème coco et citron vert, coulis de fruits rouges    9.00 €                                                                        
Pana cotta aux deux chocolats, croustillant de noisettes         9.00 €                                                                                                                                        
Tarte aux fraises, mascarpone et basilic                                      9.00 €
Crème brûlée à la lavande                                                              8.00 €

Nos  coupes glacées
Coupe Verger (sorbets fraise, framboise, pêche et son coulis)9.00 €
Coupe Millie (sorbet fraise et glace vanille)                                      7.00 €
Coupe Teddy (glace chocolat et vanille)                                       7.00 €
Coupe « De Sanse » (sorbets fraise , framboise , coulis fruits rouges
et crémant)                                                                                       9.50 €
Colonel (sorbet citron et 2cl Vodka)                                             9.50 €

Desserts
SELECTION OF 3 CHEESES                                                             10.50 €
Macaron with coconut and lime cream, red fruit coulis           9.00 €
Two chocolate panna cotta with nuts                                          9.00 € 
Fresh strawberries tart, with mascarpone & basil                     9.00 €
Crème brûlée with lavander                                                           8.00 €
                                
Our ice cream desserts
Strawberry, raspberry, peach sorbets and coulis                       9.00 €
Strawberry sorbet & vanilla ice cream                                        7.00 €
Chocolate & vanilla ice cream                                                       7.00 €
Strawberry and raspberry sorbets with crémant and red fruits
coulis                                                                                                  9.50 €
Lemon sorbet with vodka                                                               9.50 €

Menu de la semaine servi le midi sauf Dimanche et jours Fériés
Weekly menu served at lunchtime except Sundays and public holidays

Entrée /plat et dessert -  25.00 € 
Tout changement sera facturé à la carte

Ce menu change toute les semaines

Starter/main course and dessert - 25.00 €
Any changes will be charged à la carte

This menu changes weekly


