
MENU À 39€ 
(Entrée, plat et dessert )


ENTRÉES 
Involtini de jambon Speak et fromage de chèvre frais St Martial à la 

mélisse sur une salade de tomate et fève de soja  


Ou


Carré de farinata au basilc, brandade de morue et fine gelée de 
pimientos de pequillo . Vinaigrette asiatique à la coriandre . 


PLATS 
Dorade royale poêlé au poivre vert et sa salade de pomme de terre aux 

oignons rouge . Lait de fenouil à l’aneth 


Ou 


Magret de canard rôti au miel et romarin, gratin de courgette tomaté . 
Onctueux d’échalote 


DESSERTS 
Financier aux amandes et sa crème ivoire vanille sur une gelée de fruits 

rouges . Tuile aux épices et sésame noir


Ou 


Entremet mousse au chocolat et crémeux pomme verte, biscuit 
madeleine au raisin sec 



